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Q ' Italia, Veneto

Il Nodo d'Amore e un esempio virtuoso di uve Corvina, Merlot e Terol-
dego, questo vino € un omaggio all'amore e alla passione, come sug-
gerisce il suo nome. Allo sguardo, il vino si presenta con un colore
rosso intenso e vibrante. Al naso, si percepiscono note di frutta nera
come prugna e mora. In bocca, la complessita del vino si svela in
strati di sapori che vanno dai frutti di bosco maturi a sfumature
speziate. Ideale per una cena romantica, si abbina splendidamente
con piatti di carne rossa e formaggi stagionati.

Vitigni: 65% Corvina, 25% Merlot, 10% Teroldego

Provenienza: Veneto, Trentino

Affinamento: 30% barriques nuove, 70% botti di rovere di Slavonia,
successivo affinamento in bottiglia

Grado alcolico 14%

Note organolettiche:

Colore rosso rubino brillante.

Al naso rosa canina in confettura, ribes, frutti rossi e sentori di petali
appassiti. Speziato di cannella, pepe nero, chiodi di garofano e
cardamomo, note balsamiche di resina.

Al palato si presenta avvolgente, fresco, delicatamente tannico,

con un finale intenso e persistente.

Abbinamenti: Si accompagna a carni rosse, bolliti, arrosti e formaggi
stagionati. Perfetto con intingoli e cacciagione in umido.

Da provare con anguilla affumicata e piatti a base di pesce grasso.
NOTE AGGIUNTIVE: Contiene soffiti
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