COLLI DI CASTEL/FRANCT

Bid)
= ad

Fiano di Avellino DOCG "PENDINQ”
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Castelfranci € uno dei comuni dell’Irpinia dove il vino rappre-
senta un elemento naturale: i terreni collinari sono ben esposti e
caratterizzati da un clima temperato mediterraneo, ottima base
per la produzione di uve di pregio. L’azienda "Colli di Castel-
franci" nasce dalla collaborazione delle Famiglie Gregorio-Co-
lucci, che dal 2002 vinificano ed imbottigliano le uve del vigneto

di proprieta e producono vini di alta qualita.

Pendino 100% Fiano di Avellino. Si caratterizza per i toni aroma-
tici piuttosto delicati, con una prevalenza di note erbacee, un

vino bianco ricco di gusto.

Categoria: Vino Bianco

Produttore: Colli di Castelfranci

Classificazione: Fiano di Avellino DOCG

Forme di allevamento: Spalliera

Suolo: Calcareo-Argilloso

Produzione: 30.000 bottiglie da 750 ml.

Tecnica di produzione: Vinificazione in bianco. Affina in acciaio e
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FIANO DI AVELLINO
Gradazione alcolica: 13% DOCG

Note Degustative: Dal colore giallo paglierino, il profumo e
intenso e fruttato. Il sapore € piacevole, caratterizzato da sensa-
zioni di freschezza e sapidita.

Abbinamenti alimentari: Si abbina al pesce in genere, in partico-
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lare ai crostacei.
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